ASAJA

GUIA PEDAGOGICA DEL ALUMNO

CODIGO DE EDICION 01

CATA DE ACEITE DE OLIVA

Del 23 al 31de mayo de 2022
Horario practicas presenciales: 16:00 a 20:00 h. (30 y 31de mayo)
Parala parte tedrica (12 h.) el alumno podra entrar ala plataforma a la hora
gue mejor se adapte a sus necesidades, estara disponible las 24 h. al dia.
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Presentacion

Desde el departamento de
formacién de Asaja Jaén, tenemos
como  prioridad ayudarte a

conseguir el objetivo de aprendizaje
que te has propuesto con el
siguiente curso. Con este motivo,
ponemos tu disposicién un equipo
docente de tutores expertos que te
ayudaran a lo largo de todo el curso
y estardan disponibles para la
resolucion de cualquier duda que te
pueda surgir.
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Objetivosde la accion formativa

OBJETIVOS GENERALES:

e Con la realizacién de este curso, se pretende conseguir el objetivo general de adquirir los
fundamentos basicos de la cata de aceite de oliva virgen, comenzando por el proceso de
extraccion, pardmetros de calidad y clasificaciones y finalizando con el aprendizaje de los
protocolos de cata y analisis sensorial.

e Las tareas que aprenderd elalumno més importantes a realizar en las labores de poda seran:

- Identificary clasificar los aceites de oliva y sus parametros de calidad.

- Conocerlos conceptos béasicos del andlisis sensorial y la cata.

- Aprender a valorar organolépticamente los Aceites de Oliva.

- Conocerelvocabulario especifico del aceite de oliva.

- Conocerla metodologia general para la valoraciéon organoléptica.

- Poner en practicalos conocimientos sobre la valoracién organoléptica de aceites de oliva.
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Contenidos de la Accidon Formativa

Unidad Didactica 1. Los aceites de Oliva.
1.1Parametros de calidad y pureza de los aceites de oliva
1.2 Clasificaciones de los aceites de Oliva
1.3 Extracciony proceso de refinado

Unidad Didactica 2. Anélisis Sensorial
2.1El analisis sensorial y la cata
2.2 El sentido del gusto y del olfato
2.3 Anadlisis sensorial: Definicién y aplicaciones
2.4Técnica de cata. El catador experto

Unidad Didactica 3. Valoracién organoléptica del aceite de oliva virgen
3.10bjetivo
3.2 Campo de aplicacién
3.3 Vocabulario general basico
3.4 Vocabulario especifico del aceite de oliva
3.5 La copa de cata
3.6 Instalacién de la sala de cata y utensilios
3.7 Metodologia general para la valoracién organoléptica
3.8 Valoracién organoléptica y clasificacion del aceite de oliva virgen.



Calendario del curso

Médulo N

Inicio del curso: 23 de mayo de 2022

Periodo recomendado para estudiar los contenidos referentes al médulo indicado

Fecha Recomendada para finalizar las asignaciones y evaluaciones del médulo

indicado

Fecha Recomendada para realizar la evaluacion final

Fin del curso: 31de mayo de 2022



Calendario del curso e

On-line Dia 23/05 On-line Dia 24/ 05 On-line Dia 025/05 On-line Dia 26/ 05 On-line Dia 27/05

INICIO DEL CURSO

*TEMA 3. Valoracién organoléptica *TEMA 3. Valoracién organoléptica

*TEMA 1. Los aceites de Oliva *TEMA 2. Anélisis Sensorial . R . . R .
del aceite de oliva virgen del aceite de oliva virgen

*TEMA 1. Los aceites de Oliva

4 horas presenciales Dia 30/05 4 horas presenciales Dia 31/05 Dia 01/06 Dia 02/06 Dia 03/06

FINAL DEL CURSO

*Horario presencial: 16:00 a. 20:00 h
Horario presencial: 16:00 a. 20:00 h

*PRACTICA EN AULA (4 h.)
*PRACTICA EN AULA (4 h))

NOTA: Este Calendario/ Temporalizacién es larecomendada por la entidad, cada alumno realizard la més acorde a su disponibilidad de tiempo y necesidades, respetando las 12 horas
tedricas On-line obligatorias.
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Metodologia
UNIDADES DIDACTICAS Y FORMACION PRESENCIAL

Este curso se realiza en modalidad On-Line, a través de nuestra Aula disponible todos los
dias de la semana, las 24 horas del dia, con una duracién total del curso de 20 horas. De
estas 20 horas, 8 horas son practicas y se realizaran de forma presencial y a realizar
obligatoriamente de forma presencial en campo (en una parcela agraria), con el objetivo de
adquirir los fundamentos basicos de las técnicas de poda, segun la tipologia de la planta a
podar y el tipo de suelo, teniendo en cuenta la prevenciéon de riesgos laborales.. Se invitara
a los alumnos a practicar con ellas.

Cada uno de los mdédulos en los que se descompone el curso contard con un test de
evaluacion. Es necesario que el alumno supere el 80% del test para poder finalizar el curso
satisfactoriamente.

Asi mismo, cada unidad didactica contard con un foro donde el monitor del curso
propondra distintas actividades. Es requisito la participacion en los foros para poder superar
el curso.
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EVALUACIONES Y TAREAS

Cada uno de los moédulos en los que se descompone
el curso contara con un test de evaluacién. Es
necesario que el alumno supere el 80% del test para
poder finalizar el curso satisfactoriamente.

Asi mismo, cada unidad didactica contara con un foro
donde el monitor del curso propondra distintas
actividades. Es requisito una participacién active del
80% en los foros para poder superar el curso.
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Metodologia
RESOLUCION DE DUDASY HERRAMIENTAS

Ademas de los datos de contacto del monitor del
curso, el alumno dentro de la plataforma contara
con las siguientes herramientas:

CHAT

El alumno tiene la posibilidad de poder plantear al
profesor o tutor del curso sus dudas, de manera
que sean respondidas en el mismo momento,
aunque desde diferentes lugares.
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Metodologia

SISTEMA TUTORIAL

La realizacién de la acciéon formativa cuenta con un
sistema tutorial que supone un claro apoyo a la
formacion impartida. Este sistema consiste en el
seguimiento individualizado de la evoluciéon de los
alumnos en el curso, a través de los mecanismos
automatizados que incorpora la plataforma y de los
propios que efectia el monitor. El objetivo que se
persigue con dicho seguimiento consiste en
detectar las posibles carencias o alteraciones que
pudiesen producirse durante el proceso formativo
de cada uno de los participantes y proponer las
medidas correctoras oportunas.
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EQUIPO DOCENTE

En este curso de CATA DE ACEITE DE OLIVA,
tendrdas a tu disposicién un monitor que estara
disponible durante todo el curso para consultar
dudas, responder chat y mensajes, moderar foros y
realizar las labores de seguimiento de los alumnos.

Sera el responsable de facilitar su experiencia de
aprendizaje a los alumnos y fomentard Ia
participacion activa en los foros asi como vigilara el
cumplimiento de los objetivos de aprendizaje
proporcionando retroalimentacion continua en la
evaluaciones de las asignaciones a través de la
plataforma.
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Metodologia

CONTACTO DEL MONITOR DEL CURSO

Amancio Caballero Garcia

Técnico ASAJA Jaén hom ologado por la Consejeria de Agricultura,
Pesca y Desarrollo Rural.

Contacto

Correo Electrénico :
form acion@asajajaen.com
Teléfono : 953 24 26 60
Horario de contacto:
- Lunes A Viernes :10:00 a 13:00
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Metodologia

CONSEJOS PARA LA SUPERACION DEL CURSO

e Leecondetenimiento estaguiadelalumno

e Ten en cuenta el cronograma del curso que te proponemos para que pueda
ayudarte en la eleccion del horario que mejor te convenga para el estudio,
elaborando tu propio programade actividades para cumplir con el objetivo final

e Comienzacon elestudio de los contenidos multimediay complementa su estudio
con los recursos adicionales.

e Realiza losexdmenesde forma secuencial y progresiva.

e Mantén una relacién regular con tu tutor y preguntale todo aquello que no
entiendas o no quede claro.

e Enlamedidade lo posible, trata de respetar los plazos propuestosy sé constante

en elproceso de aprendizaje.



Material didactico

Al tratarse de un curso en modalidad online el material
didactico que estard a tu disposicion lo podras
encontrar en las distintas secciones de la plataforma de
teleformacion, durante las 24 horas del dia, los siete dias
de la semana.

Ademas, se podra acudir a: enlaces, descargas, FAQs,

glosario y bibliografia; y con las herramientas de
comunicacién disponibles en la plataforma: foros del
curso, chat y correo electrénico.

Para un correcto manejo de la misma, tendras a tu
disposicion una guia técnica de plataforma y un
teléfono de contacto para resolver los problemas que
puedan surgir con el funcionamiento de la plataforma.
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Sistema de evaluacion y acreditacion de la formacién

El monitor acreditara que el alumno ha adquirido las destrezas necesarias para desempefiar las labores mas
importantes de la Poda del Olivar.

Para ello se basard en las practicas presenciales que se desarrollen en la accién formativay en la resolucién
de los ejercicios practicos que tendrdn cada uno de los exdmenes de los temas.

Criterios de superacién del curso:

® Elalumno deberd superar con una puntuacién minima del80% cada una de las pruebas de evaluacién
presentadas en cada unidad didactica del curso (tendrds 3 intentos para realizar las pruebas).

® Elalumno deberd tener una participacién activa minima en los foros del 80%

® Esnecesario que alumno acredite la formacién presencial en las 8 horas practicas destinadas en el
curso.




	Número de diapositiva 1
	Número de diapositiva 2
	Número de diapositiva 3
	Objetivos de la acción formativa
	Número de diapositiva 5
	Número de diapositiva 6
	Calendario del curso
	Número de diapositiva 8
	Número de diapositiva 9
	Número de diapositiva 10
	Número de diapositiva 11
	Número de diapositiva 12
	Número de diapositiva 13
	CONSEJOS PARA LA SUPERACIÓN DEL CURSO
	Material didáctico

	Número de diapositiva 16

